
 

 

 

 

 

 
 

 

 
 

Suppe 
Soup 

 
 

Elsass Zwiebelsuppe        €   3,50 
mit geschmälzten Butterzwiebeln    
Onion-soup with melted butter onions 

 

Mutter´s Gulaschsuppe        €   3,00 
mit Kartoffeln und frischem Paprika         
Mother`s goulash-soup with potatoes and fresh peppers 

 

Rinderkraftbrühe aus der Ochsenbrust     €   3,60 
mit reichlich Einlage 

Beef-bouillon with plentiful charge 

 
Schwäbische Maultaschensuppe      €   3,60 
mit geschmälzten Butterzwiebeln 

Swabian ravioli with melted butter onions  

 
 

 

 
 

Vorspeisen 
Starters 

 
 

Tomatenscheiben an italienischem Mozzarella    €   6,80 
verfeinert mit Balsamicoessig und Olivenöl       
Tomato and mozzarella salad with balsamic vinegar 

 

Hausgemachtes Anti Pasti       €   8,80 
mit Parma – Schinken, fritiertem Fleischspieß und Parmesanscheiben. 
Anti Pasti with parma ham, fried meat spit and parmesan cheese 

 

 

 

 
 

 

 
Zu allen Vorspeisen servieren wir frisches Weiß- und Bauernbrot 

At all starters we serve fresh bread  



 

 

 

 

 

 
 

 

 
 

Nudelgerichte 
Noodel Main Course 

 
 

Penne           €   7,60 
mit Tomatensoße dazu geriebener Parmesankäse 
Penne pasta in tomato sauce with grated parmesan cheese 

 

Spaghetti Carbonara        €   7,90 
mit Ei und Speck       
Spaghetti Carbonara with egg and bacon 

 
Tortellini in Schinken-Sahnesoße      €   7,50 
Tortellini in ham creme sauce 

 
 

 

 
Vesperkarte 
Snacks card 

 

 
Hausgemachte „Schwäbische“ Maultaschen geschmälzt  €   7,30 
mit zweierlei Zwiebelgemüse und frischem Kartoffelsalat   
Swabian ravioli melted with two kind of onion and potato salad  

 
Hausgemachte „Schwäbische“ Maultaschen geröstet    €   7,30 
mit Ei und frischem Kartoffelsalat 
Swabian ravioli roasted with egg and potato salad 
 
Schweizer Wurstsalat 

mit Käse und frischen Zwiebeln       €   6,80 
Swiss sausage salad with cheese and fresh onions 

 
Gebratener Leberkäse mit Spiegelei und Bratkartoffeln  €   7,90 
Roasted meat loaf with fried egg and fried potatoes  
 
Vesperplatte „ Hotel Litz “        €   9,60 
mit Wurst, Käse, Pfefferbeißer, Wurstsalat, Spiegelei, Brot und Butter  
Vesper dish with sausage, cheese, sausage salad, fried egg, 
bread and butter 
 

Gebackener Camembert mit Preiselbeeren und Toast   €   6,80 
Baked camembert with cranberries and toast 



 

 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

Hauptgänge 
Main courses 

 

 

Schnitzel “Wiener Art”        €   8,90 
Schnitzel paniert mit Pommes Frites und Salat 

Escalope fried with French fries and salad 
 

Schnitzel “Milaneser Art”       €   9,90 
Schnitzel paniert mit Tomatenragout und Käse gratiniert, 
dazu Spaghetti und Salat 

Escalope fried with tomato sauce and cheese, spaghetti and salad 

 

Schnitzel “Jäger Art”        € 10,90 
Schnitzel paniert mit frischen Champignons à la Crème, 
dazu Spätzle und Salat 

Escalope fried with fresh mushrooms, swabian noodles and salad 

 

Schnitzel “Zigeuner Art”        € 11,90 
Schnitzel paniert mit frischen Paprikastreifen und Zigeunersoße, 
dazu Pommes Frites und Salat 

Escalope fried with fresh pepper, French fries and salad 

 

 

Rostbraten mit zweierlei Zwiebelgemüse     € 14,80 
Trollingersoße, hausgemachten Spätzle und Salat 

Roast beef with two kind of onion vegetable, 
Trollingersauce, swabian noodles and salad   

 
Rostbraten “Zigeuner Art”       € 15,80 
mit frischen Paprikastreifen und Zigeunersoße, dazu Pommes Frites und Salat 

Roast beef with fresh pepper, French fries and salad  
 

 
Rumpsteak natur         € 14,40 
mit Kräuterbutter, Röstis und Salat 
Rump steak nature with herb butter, rösti and salad  

 
Rumpsteak Pfefferkruste        € 15,60 
mit feiner Pfefferkruste, Röstis und Salat 

Rump steak with fine pepper crust, rösti and salad 
 
 

 



 

 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

Hauptgänge 
Main courses 

 

 

Hähnchenbrustfilet in feiner Curry – Fruchtsoße   € 12,30 
mit indischem Curry, gebratener Banane, Reistimbal und Salat     
Chicken breast fillet with curry-fruit sauce, rice and salad 
 

 
Grillteller “LITZ”         € 16,80 
mit Schweinerücken, Puten- und Rumpsteak gegrillt, 
dazu Kroketten und Salat 

Loin of pork, turkey- and rump steak barbecued,  
with croquettes and salad 
 

 

Gebratene Edelfische auf Spinatsockel     € 12,90 
Senfsoße, Curryreis und Salat     
Noble fish on spinach, mustard sauce, curry rice and salad 
 

 

 
 

 

Dessert 
Dessert 

 

 

Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne    €   4,50 
Ice-cream with hot raspberries and whipped cream 
 

Vanilleeis mit heißen Schattenmorellen und Sahne   €   4,50 
Ice-cream with hot morello cherries and whipped cream 
 

Waffeln mit frischen Früchten und Sahne     €   4,00 
Waffles with fresh fruits and whipped cream 
 

 

 
 

 

 

 



 

 

 

 

 
 

 

 

 
Salate 
Salads 

 
 

Bunte Salatplatte        €   7,80 
Salatvariationen mit Putenstreifen auf Balsamico-Senf Dressing 

Salad plate with turkey stripes 
 
Salatplatte a la Litz       €   7,50 
Schinken- und Käseschnecken auf bunten Blattsalaten 

Salad plate with ham and cheese stripes 
 
Salatplatte Bauern Art       €   8,70 
Salatvariationen mit Feta Käse, Oliven und grünen Peperoni 

Salad plate with feta cheese, olives and green chili 
 
Salatplatte Caprese       €   6,80 
Frische Tomaten- und Mozzarellascheiben auf bunten Blattsalaten 

Salad plate with tomato and mozzarella cheese  
 

Salatplatte Thunfisch       €   7,90 
Bunte Salatplatte mit Thunfisch und Zwiebelringen 

Salad plate with tuna and onions 
 

Salatplatte mit Schafskäse im Speckmantel   €   8,20 
Bunte Salatplatte mit Schafskäse im geräucherten Bauchspeck 

Salad plate with sheep cheese in smoked bacon 
 

Italienischer Feinschmeckersalat     €   8,90 
mit Parmaschinken und geraspeltem Parmesankäse 

Salad plate with parma ham and grated parmesan cheese 
 

Fitness Salatplatte       €   9,20 
Salatvariationen mit Rumpsteakstreifen 

Salad plate with rump steak stripes 
 

Salatplatte Lachsfilet       €   9,20 
Bunte Salatplatte mit Lachsfiletstreifen 

Salad plate with salmon fillet stripes 
 

 

 
 

Zu allen Salaten servieren wir frisches Weiß- und Bauernbrot 

At all salads we serve fresh bread  

 



 

 

 

 

 
 

 

 

 
Warme Getränke 

Hot Drinks 

 
 

Tasse Kaffee        €   2,30 

 

Kännchen Kaffee        €   3,50 
 

 

Glas Tee         €   1,80 
 

Kännchen Tee        €   2,50 
fragen Sie nach unserer Teekarte wir beraten Sie gerne 
 
 

Cappuccino 

Espresso mit aufgeschäumter warmer Milch     €   2,70 
 

 

Espresso         €   1,90 
Kleiner Kaffee mit 40 % Koffeingehalt 
 

Doppelter Espresso       €   2,70 

 

Ristretto mit Milchschaumhaube     €   2,10 
 

 

Latte Macchiatto        €   2,90 
Heiße Milch mit einem kleinen Espresso sowie einer Milchschaumhaube 
 

 

Heiße Schokolade        €   2,60 
 

 

Warme Milch mit Honig        €   2,60 
 

 

 
 


